NUESTRA CARTA

IR =Tal o T [N e =3 S

Concentrado de sabores de mariscos y pescado marinados con zumo de limén y especias.

Yucas Fritas con Salsa de HUancainNa ...........ououeeeeeeeeeeeseeeennnnnn. S

Yucas fritas acompafiadas con una crema de salsa de Huancaina.

Papas @ 1a HUBNCAING ........cceeeeeeeeeeeeeeeesieeeeeeeeeeeieeeieeeisaeaaas S

Papas cocidas bafiadas en una salsa a base de leche, galleta, queso y un punto de aji amarillo.

LECAE LATCOMAN ... e e aeeeseeeaenasaneesns S
Concentrado de jugo de ceviches y mariscos con un toque de pisco, marinados en una crema
de aji amarillo.

SAIPICON A POIIO ... S

Ensalada fria a base de lechuga, tomate, zanahoria, papas cocidas, arvejas, trozos de
pechuga de pollo deshilachado, palta y vinagreta.

ENSQIAAA COSAI ..ot eeteeeee e e s eeeeaeesenesaneans S
Ensalada de lechuga, tomate, queso, palta, choclo y pechuga de pollo deshilachado alifiado
con zumo de limén y aceite de oliva, servido con pan tostado.

Tequefos de Camaron Y QUESO...........uuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeeennnnnnns S

Consiste en una masa de harina de trigo fria, rellena de queso y camarén servido con
una salsa agridulce de tamarindo.

7.900
7.900
7.900
8.900

8.900

8.900

SOIErito VEGETATIANO ......cveeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeeeieeaeeseaeasnannanns S 7.900

Plato nutritivo y ligero con ingredientes originales a base de queso, tomate,choclo, cebolla,
habas verdes, palta y un punto de limén pica con olivo.

PUIDO @l OlIVO ...ttt S

Laminas de pulpo macerado en limén de pica y especias, acompafado en salsa olivar.

CaAMATONES QI Pil Pil.....neeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaaaaaaaaaaanes S

Camarones salteados con vino blanco en una salsa anticuchera, servido con papas doradas.

Ostiones a la Parmesana y Machas ...........ccccccoeeeeeeeeeeeenen. S

LETEE Yo [0 e [0 =X e Lo o S

Finos filetes de pescado en corte juliana, marinados en una salsa tradicional fria acompafado
de camote y choclo desgranado.

TiraQito LArCOMAN........ueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeea s e e S
Finos filetes de pescado en corte juliana marinados en jugo de limén de pica y especias, bafiado
con una salsa de crema de aji amarillo, acompafiado en una salsa a la chalaca.

Tiradito de PUlPO y CAMaArON..........cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeannn, S

Finas laminas de pulpo y camarén, bafiados en una deliciosa salsa de leche de tigre.

TITQQTO 3 SADOIES eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeneeees S

Finas laminas de pescado macerados en jugo de limén de pica y especias servido con punto
de aji amarillo, crema de rocoto y una salsa tradicional.

TIrAQTO CLOCANTE «.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeneeees S

Laminas de pescado marinado en una leche de tigre con un punto de aji amarillo, servido en una
cama de palta y aros de calamar fritos.

Tiradito en Salsa de Maracuya ..........cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennn, S

Laminas de salmén y reineta marinado en una salsa de maracuya.

14.900
14.900
14.900

11.900

12.900

14.900
14.900

14.900

13.900



Piqueo Marino (2 PErSONAS).......ccueeeveeeeeeeereeeeseeeesseeeessenessenens S 29.900
Diio perfecto de ceviche mixto con chicharrén mixto, acompafiado con choclo, camote y yuca frita.
Piqueo Frio Larcomar (3 PEIrsONas) .......ccceeeeveeeeeveeeeeveenessnnen. S 37.900

Combinacion de piqueo frios, pulpo al olivo, tiradito de pescado, festival de mariscos, servido
con un cdoctel de camarones.

Piqueo Larcomar (3 PEIrsONQS) .....ccooeeeeeveeeeeeieeeeeeireeeesireenessneens S 42900
Combinacion de brochetas mixtas lomo y pollo acompafados con chicharrén de pescado y papa fritas.
Jalea Mixta Especial (2 PEIrSONAS) .....cceeeeeveeeeeeeeiveereeeesiireeenanns S 29.900

Contundente y sabrosos trozos de pescado y mariscos fritos, acompafado con zarza criolla,
choclo peruano y yucas fritas.

Maretazo Larcomar (3 PEIrSONGAS)......ccuuueeeueeeeeeeeeeieeeseeereneeeees S 43900
Una exquisita trilogia de piqueo, chicharron mixto, ceviche y arroz con mariscos.

Causa LimeRa A€ ALUN ....ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeennens S 9.900

Puré de papas amarillas con aceite de oliva, gotas de limén y un punto de aji amarillo, relleno
con atun, palta y mayonesa.

Causa Limena de Pollo, con Salsa a la Huancaina.................. S 9900
Puré de papa amarilla con aceite de oliva, gotas de limén y un punto de aji amarillo, relleno
con pollo, palta y mayonesa bafiado en una salsa a la huancaina.

Causa de PUlpo en Salsa OliVar...........c.coceeeeeeeeeereeeereeeeeeennn. $ 11.900

Suave masa de papa amarilla y aji amarillo, relleno de tiernas laminas de pulpo con una
salsa olivar.

CaUuS@ A€ CAMAIONES........ccoveeeeseeeeeeeesieeeeseeseeeesssseseseasesessssanes S 11.900
Suave masa de papa y aji amarillo relleno con camarones una salsa de mayonesa.
CauSsa ENCOVICAAAA ..ot $ 16.900

Suave masa de papa alifiado con una crema de aji amarillo y limén de Pica con relleno de
palta y servido con un ceviche mixto al punto de leche de tigre.

TETO 0@ CAUSAS ... eee e eee e e e e e eeeeeeeaeeeneeanaeaneens S 16.900
Trio de causas servidos en tres sabores de ceviches al mejor estilo peruano.
Causa en Brochetas de PUIPO ..........cccoeeeeeeeeeeeeeeeeeieeeesreeann S 16.900

Causa limefa relleno de palta, servido con unas brochetas de pulpo parrillero.

CRICAAITON A€ POIO.......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eseeeeesaeneneen S 10.900

Finos trozos de pollo frito apanado con harina de pan, servido con zarza
criolla'y papas fritas.

Chicharron de PeSCATO. .........ueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeanen S 12.900
Finos trozos de pescado frito, servido con papas doradas y zarza criolla.

Chicharron de Calamar .........coeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenanen S 11.900
Aros de calamar fritos acompafados con papas dorada y zarza criolla.

CRICRAITON MIXTO ... a e e S 14.900
Mistura de mariscos y pescado, previamente apanados y fritos, servido con yuca frita y zarza criolla.
Chicharron de CamarON.........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, S 14.900

Camarones apanados con harina de pan, acompafados con yuca frita y zarza criolla.

NUESTRA CARTA



NUESTRA CARTA

CEVICNE A€ PESCAQO ..o e e e eeeeeeeeaeeaseeeenaeans S 13.900

Delicados trozos de pescado en cubos, marinados en jugo de limén de
pica y especias al mejor estilo peruano.

CeViche MiXtO ESPECIAN.......ccueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeearesesareaseaseanen, S 14.900

Mistura de mariscos y pescados previamente cocidos, marinados en jugo de limén
de pica, aji, cebolla corte pluma y especias, acompafiado de yuca y choclo peruano.

COVICNE LATCOMAN c.....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeieeieeeeeeeesesenesneas S 16.900
Mistura de mariscos y pescados macerados en una leche de tigre tradicional,
servidos con ostiones y pinzas de jaiba.

CEVICNE A€ PUIDO ... naaesae e, S 15.900

Laminas de pulpo marinados en jugo de limén y especias, acompafados de
yucay choclo.

COVICNE CrIONO ... S 14.900
Diio perfecto de ceviche mixto con papa a la huancaina.
Ceviche de SalmAn y Camaron ..........ceceeeeeeeeeeeeeeereereaennnn, S 15.900

Trozos de filete de salmény camardn, marinados en zumo de limén y especias,
acompafiado con choclo y camote.

CeVICNE A€ SAIMON ... S 14.900
Trozos de filete de salmén, marinados en zumo de limén y especias.
Festival de Ceviche (2 PErsoNas).........ccccoceeeeeeeeeeeveeeeeireesessnnn. S 28900

Deliciosa combinacion de ceviches salmén, reineta y mariscos, macerado en
tres diferentes salsas. Servido con camote, choclo y cancha.

COVICNE CAITEUIIOIO . ..ooo.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesaeeeneenaeeeens S 18.900

Mistura de mariscos y pescado macerados en leche de tigre y servido con chicharrén
mixto de mariscos.

DI lo Y =) =Y 1 YOS S 18.900
Combinacion de ceviche mixto con arroz con mariscos.
(=Y (o1 =N 2L 1= Lo (o) SUPT RS S 16.900

Combinacion de mariscos y reineta marinados en una leche tigre a la crema de
rocoto, servido con camarones apanados.

POIIO @ 18 PAIFilla ... S 12.900
Pechuga de pollo a la parrilla servido con papas fritas y ensalada.

LOMO @ 1@ PAITIIA ... S 14.900
Filete de Lomo a la parrilla servido con papas fritas y ensalada.

BroChetas de POIO. ..o s S 13900

Trozos de pechuga de pollo a la plancha acompafados con papas fritas y
ensalada mixta.

BroChetas A€ LOMO.........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e esaeeeeaeeassennenns S 15.900

Trozos de lomo de vacuno a la plancha con morrén y cebolla,
servida con papas fritas y ensalada mixta.

Brochetas Mixta LarCOmMar.........ccccuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeann, S 16.900

Combinacion perfecta de exquisitos trozos de lomo, pollo, camaraén,
bafiados en una salsa anticuchera, servido con papas fritas y ensalada.

PUIPO @ 18 PAITilla ... S 25900

Delicioso pulpo tierno a la parrilla bafiado con una salsa anticuchera,
servido con papas salteadas con verduras y zarza criolla.

Parrilla (2 PEISONAS).......cccoeeeeveeeeeeieeeieeeeiieeeeeeseieessseessssesssseeeas S 34900

Combinacion de cortes, 2 lomos finos, 2 chuletas, 2 pechuga de pollo,
servido con chorizo, acompafado con papas fritas y ensalada mixta.

Parrilla Larcomar (4 PersONas) .....eeeeeeeeeeeeeeverveeeeeeeeeeeesssrsnnen S 59.900
Exquisitas carnes a la parrilla, 4 lomos, 4 pechugas de pollo, 3 chuletas y
chorizos, servido con papas fritas y ensalada mixta.



LOMO SAITQAO. ..ot eeee e eeeeaeeeees $ 15900

Jugosos trozos de lomo fino salteado con cebolla, tomate y especias en un punto de
salsa de soya, servido con arroz y papas fritas.

200 Y [ (o IR Y i 2= Lo [0 TP TUU S 13.900
SAIEAAO TTES SADOIES oo e et e e et e eeeeeeeeseeiaaenees S 16.900

Combinacion de lomo, pollo y camarén salteado con cebolla y tomate y especias con
un punto de salsa de soya servidos con arroz y papas fritas.

TACU = TACU CON FIl@TE cooneeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeeeeeeeeaeeeeesaaeeenennn S 14900

Agradable mezcla de porotos y arroz al calor de una sartén, acompafado de un fino
filete de vacuno a la plancha y huevo frito montado.

Tacu - Tacu con Salsa de MariSCOS ........uuueeeeeeeeeeeeeeeeeeverirnnn. $ 14900
Deliciosa mezcla de porotos y arroz al calor de una sartén, presentado en una salsa
especial de mariscos.

Tacu - Tacu con Lomo Saltado ...........eeeeeeeeeeeeeeeeceeeeeceen. $ 16.900
Exquisita mezcla de porotos y arroz al calor de una sartén, servido en un jugoso lomo saltado.
Filete €n Salsa OliVar.............cccoueeeeeeeeeeeeeeeeiceeeeceeeeeeeeeeeaaen S 14900

Filete a la plancha bafiado en una reduccion de salsa de olivar y especias,
servido con arroz con choclo.

Filete CamPESTIre.........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e ea e e S 15900

Filete de vacuno a la plancha, marinado en una salsa de zetas de mariscos
(bechamel de mariscos y salsa madera), servidos con panaché de verduras.

Filete en Salsa d@ MarliSCOS .......oueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaennaees S 15900

Filete de vacuno a la plancha bafiado con una salsa de mariscos al vino blanco con un
punto de aji, servido con arroz.

FIlet@ MIQNON ........oeeeeeeeeeeeseeeteeeeeeteeseeereeseeesaeeseeeareaeaeens $ 15900

Filete de vacuno a la plancha, bafiado con una salsa madera de camarén y
champifion, servidos con arroz.

| L = R o N =) 4 PO $ 16.900

Filete a la plancha bafiado en una salsa de pisco y mariscos a la crema de aji amarillo,
servido con un risotto verde.

Filete Mar Y TI€ITA ....ccueeeeeeeeeeeeeeeesieeseeeseaesieaeseeaenaaeaseeens S 16.900

Filete de vacuno a la plancha bafiado con una salsa de brochetas de camardn, pulpo y
calamar, servido con un risotto de verduras.

Filete en Salsa de Camardn y PUIPO ........cc.eeeeeveeeeeeaaaeeeenn, S 15900
Filete de vacuno a la plancha, bafiado en una salsa de camarones y pulpo,
acompafiado de arroz con choclo.

FIlEt@ LATCOMAN ...oeeenseee e eeeee e et e e e e e e e eeeeeeeeeaeeeaaneees $ 15900

Filete de vacuno a la plancha marinado con hierbas aromaticas, bafiadas con una
reduccion de vinagre balsamico y vino tinto, acompafado con un risotto de camaraon.

FIlET@ RUSTICO oot e e e e e e e e e e e e e e e eeeeaeeees S 16.900

Filete de vacuno a la plancha, marinado con hierbas aromaticas y servido en salsa de pinzas de jaiba
y ostién, camardn y champifion, servido con puré de papa.

(CloYge [oYo N1 V=Ko =X 2o ) | [o TUuruuur S 13.900

Pechuga de pollo relleno de jamén y queso, bafiado con una salsa americana, servido
con arroz y papas fritas.

GOrdon Blue@ de VACUNO......o.n.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeaeeeaaaeenaens S 14900

Filete de vacuno relleno de jamén y queso, bafiado con una salsa americana, servido
con arroz y papas fritas.

AJi dE GAllING .....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, $ 13900

Exquisita pechuga deshilachada en crema de aji amarillo, nueces, huevo, aceituna,
presentado con una porcién de arroz blanco y papas cocidas.

2o [ X W X - o (el o - O $ 11900
POIIO @ 18 NOITEAQG coeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeeeeeeeeeeeeaaeeeeaaeeaaeeeeaeees S 14900

Pollo relleno de queso, champifién, espinaca y morrén, apanado y frito. Servido con arroz
verde y crema huancaina.

Pollo a la Plancha en Salsa de Champifion............................ § 13900
Pechuga de pollo a la plancha bafiado en una salsa blanca de champifiones,
acompafiado con arroz y choclo.
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POIO @ 1@ QUINUA .....c...ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e e e e e e e e e eeeeeennnn S 14900

Laminas de pechuga de pollo apanado en quinua y fritas servido con arroz verde y crema
huancaina.

SUPIEMA de POIO ..o S 11900
Pechuga de pollo apanada en panko y frita, acompafiado con papas fritas y ensalada.
Y Tao e [V Z: oV | oo TS S 14.900

Trozos de lomo de vacuno a la cacerola en una salsa de cerveza, cilantro y especias
servidos con frejol y arroz.

Milanesa de CArNe............oeeeceeeeeeeeeecireieeeeeiieeeeeeesiseeeeeesiseenens S 13900
LTy (=Tl I (o X o) o = S 15900
Filete @ 10 MACRO...........oueeeeeeeeeeeeeceeeeeeeeeee e S 16.900
Filete a la parrilla acompafado de una salsa de mariscos, servido con un risotto verde.

Filete StrOQONOTT ......cccueeeeeeeeeeeeeeeeeeesee et saaeeiaaeareaeas S 15900

Medallones de filete a la parrilla con tocino, acompafado de una salsa bechamel de
champifiones servido con arroz.

Filete SAISQ ROMEIO ....cceeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeteeeeeeeeeesaaeeeeereaeaneees S 15900

Filete a la parrilla marinado en una salsa de mariscos al romero servido en risotto a la crema
huancaina.

Camarones a la Moda del CREF .....ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeaaaanen, S 15900

Camarones rellenos en un carpacho de pollo acompafado de una salsa agridulce, servido con

arroz a la crema.
Pescados y Mariscos

Pescado €N Salsa ANAiNG.........ceeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeaeeesesssseenens S 14.900

Filete de pescado relleno de espinaca, queso y morrén, bafiadas en una salsa
de alcachofa, servido con arroz.

Pescado @ 1a Criolla ......cueeeueeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeee e S 13.900
Pescado a la plancha bafiado en una salsa de mariscos a la crema de aji amarillo, servido con arroz.
L Ye=Yo (o0 -Vg s oY o | O S 16.900

Diio de pescados salmén y reineta a la plancha, con variedad de mariscos gratinados
con queso parmesano, acompafiado en salsa de ostras y arroz con choclo.

Picante d@ CAmM@rONES.........occceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeareeens S 14.900
Guiso de camarones en salsa americana, con papas cocidas y verduras, servido con arroz blanco.
PiCante A@ MaAIiSCOS. ......oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeeeanesaines S 13.900
Mistura de mariscos cocidos en una salsa americana, servido con arroz al cilantro.

SAIMON OFIENTA! ...t eee e e e e e eanes S 13.900
Filete de salmén a la plancha con salsa oriental, verduras, salsa de soya y semillas de sésamo.

Salmon a 1as FINas Hi€rbDas............eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeann S 14.900
Salmon a la plancha aromatizados con finas hierbas acompafiado con panaché de verduras.

SAIMON LATCOMAN......eeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et eee e eene e S 15.900

Filete de salmén a la plancha, bafiado con una salsa bechamel con mariscos y
champifiones, servidos con arroz y choclo.

LLg1 oY [ Y L Ta o P S 15.900

Frescos filetes de pescados, salmén, congrio y reineta a la plancha, servido sobre frescas
verduras salteadas al work, con aceite de sésamo, bafiado en una reduccion de salsa de
tamarindo y especias.

CAU CAU AE MATTSCOS cooeeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesseeeeeenaneeeens S 13.900

Mistura de mariscos cocida en una salsa de aji amarillo con verduras a la jardinera,
acompafado con arroz blanco.

DUO MATINO oo eeeeeeeeeeeeeeseeeeeseneaeenaeneenaneeses S 16.900

Salmén y reineta a la plancha acompafado con un diio de salsas (americana y blanca)
con camarones y pinzas de jaiba, servido con papas risticas salteadas.

SAIMON @ 10 PACIFICO neeeeeeeeeeeeeeaeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeaeeeeeenenaeaes S 16.900

Salmén a la parrilla acompafado con una salsa blanca de camarones y pinzas. Servido con
un risotto a la huancaina.

SalMON SalS8 MATaCUYE.......cceeeeeeeeeeeeeereereereereeeeaseeseesessesssasnans S 15.900

Salmén a la plancha marinado en una salsa de maracuya, servido con panaché de verduras.



Pescados y Mariscos

Reineta

Pescado a la Chorrillana .........cceeeeeeeeeeeeeeeeeaeesan, $ 13.900

Pescado a la plancha bafiado en una salsa americana, con trozos de cebolla
y tomate. Servidos con arroz blanco y papas fritas.

Pescado @ lo MacChO ........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaesaenn, $ 14.900

Filete de pescado a la plancha bafiado en una salsa de mariscos al vino
blanco con un punto de aji amarillo.

Pescado en Salsa de MariSCOS..........coovvveeeeeeeeneesaann. $ 14.900

Pescado a la pancha con una salsa cremosa de mariscos, servidos con
arroz blanco.

Pescado en Salsa de Pulpo y Camarones.................. $ 14900
Pescado a la pancha con una salsa de camarones y pulpo, con un
punto de crema de aji amarillo, acompafado de arroz y choclo.

Pescado en Salsa de Camarones..........c.ccocveeeveucn.. $ 14.900
Filete de pescado a la plancha marinado en una salsa de camaran,
acompafado con arroz.

Pescado FIOre€Nting...........ccuveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeesesaenn, $ 14.900

Filete de pescado a la plancha, gratinada en salsa de bechamel con
un punto de queso y espinaca al mejor estilo florentino, acompafiado
con delicioso risotto.

Pescado a 1a CRalaca.......cccuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeaaesaens S 14.900

Pescado a la plancha bafiado en una reduccion de vino tinto con
camarén y champifién, acompafado con papas salteadas.

Pescado a la Cajamarquina................cccccceeeeeveevenee.. $ 14900
Pescado a la plancha bafiado en una reduccion de salsa de huacatay al
vino blanco con camarén y champifién, servido sobre un panaché de verduras.

Pescado a la PIancha O FritO.........coueeeecveeeeeeeeaaesann, $ 12.900

ATTOZ CON MaATISCOS. ..o eee e eaneasesesanannsnnsaneaneansanenn

Mixtura de mariscos con arroz, cocidos en una salsa americana.

AITOZ CON CAIMAITONCS e eeeamesassneessnnssanneessnneeennes
Arroz Chaurfa d@ LOMO ... eeaeeeananeananeanenes

Arroz salteado con finos trozos de lomo, salteado a las especias orientales con un
punto de salsa soya.

Arroz Chaufa CoON POIIO ... eeeeeeeeeeieeeaeeaeens

Arroz salteado con finos trozos de pollo, salteado a las especias orientales con un
punto de salsa soya.

Arroz Chaufa CON MarliSCOS.......eueeeeeeeeeeeeeeeeeaeemeananeaneneanenes

Arroz salteado con una mixtura de mariscos en un punto de salsa de soya y
especias orientales.

Arroz Chaufa con CamarONeS .........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeieaeanenenens
Arro0Z ChauTfa 3 SADOIES. ... ..o eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeaeaeaeaenen

Arroz salteado a las especias orientales, con camarén, vacuno y pollo con un punto
de salsa soya.

Risotto con Camardn y ChampifAONEs.............ccceevueeeneennnnn.

Cremoso risotto de verduras servido con una salsa de camardén y champifion.

RISOTEO CON CAIMAIONECS....eeeeeeeeeee e eeeeeaeeaeeeseeanenneaneaneanes

Cremoso risotto de camarén con queso parmesano, crema de leche y un ligero punto
de vino blanco con verduras.

Risotto de Lomo Saltado ........oueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeaeaaan

Cremoso risotto de verduras, servido con jugosos trozos de lomo salteado.

Risotto con Salmon y Camaron ...........ccceueeeeeeiencieneenann.
Salmén a la plancha con un risotto de camaraén.

RISOTEO LAICOMAN ...cnineneeiieieeeeeiiieieieeeeeaeieaeeneieanananenens
Risotto de verduras a la crema de huancaina, servido con un saltado de tres
sabores al vino tinto.

Salmoén

$ 14.900
$ 15.900
$ 15.900
$ 15.900
$ 15.900

$ 15.900

$ 15.900
$ 15.900

$ 13.900

Congrio

$15.900
$16.900
$16.900
$16.900
$16.900

$16.900

$16.900
$16.900

$14.900

15.900

15.900
14.900

12.900
15.900

15.900
15.900
14.900
14.900

16.900
15.900
16.900
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FEtUCCINI VEGETATIANO ....vveeeeeeeeeeeeeeeeeeeiireeeeeeeeesisseeeaeeessssseees S 9900
Fetuccini salteados con un panaché de verduras con un punto de aceite de oliva
y un punto de vino blanco.

Fettuccini en Salsa AIfredo ..........ooueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesaisennns S 9900
Fetuccini cocido en una salsa bechamel con jamén, servido con queso parmesano.
FEEUCCINT CON POIO ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e e e eeereasaeaeas S 11.900

Fetuccini al dente salteado con trozos de pollo y verduras orientales con un punto
de salsa soya.

FEtUCCINI CON LOMO ..ottt S 14900
Fetuccini al dente salteado con trozos de lomo y verduras orientales con
un punto de salsa de soya.

Fetuccini al Pesto cOn Filete............ouuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeieeairisissanns S 14900
Fetuccini bafiado con una salsa de albahaca y espinaca, acompafado con un medallén
de filete de vacuno y queso parmesano.

Fetuccini con Filete en Salsa Huancaina ...............ccceeeeeeueeeenunnnnn, S 14.900
Fetuccini cocido en una salsa huancaina acompafiado con un filete de lomo a la placha.

Fetuccini en Salsa de Camardon y Champifion .............cccceeuuuunnn... $ 13.900
Fetuccini cocido en una salsa americana con camarén y champifiones.

Fetuccini a la Huancaina con Lomo Saltado .........ccccceeevvevuueeeennnn, S 16.900

Trozos de lomo salteado con cebolla, tomate y especias, acompafiado con unos fetuccinis
cocidos ala crema huancaina.

Fetuccini al Pesto con Lomo Saltado ...........ceceeeueeeeeneeeeeneeeeennn, S 16.900
Fetuccini bafiado con una salsa de albahaca y espinaca, acompafado con trozos de lomo fino
salteado con cebolla, tomate y especias.

Fetuccini al Pesto cON CAmM@arONEs ..........ceeuueeeeeueeeeeneeeeiseeeeeneeeens S 14.900
Fetuccini bafiado con una salsa de albahaca y espinaca, acompafado con una
salsa de camarones.

FEUUCCINT 3 SADOIES e eeeeeeeeeee e ee et e e e eeeaeeaeeeeaeeeennaseeenaneenes S 15.900

Fetuccini al dente salteado con trozos de pollo, lomoy camaron, salteado brevemente
con verduras orientales a un punto de salsa soya.

TimMBal A CAmMAIONES.......eeveeeeeeeeeseeeeeseeeeeeeeseseeesesesssesseseeeseees S 14900
Fetuccini salteado con una salsa americana de camarones gratinado con queso parmesano.
Fetuccini @ 18 CAmPESING ........ccceeeeeeeecereeeeieeeeeeeeeeeeeesesscsssssssnnns $ 16.900

Fetuccini al pesto con un filete de vacuno, servido en una salsa blanca de camarén, ostiones y
pinzas de jaiba al punto de salsa huancaina.

[DJL=) e L= o) | Lo W S 7900
Sopa de trozos de pechuga de pollo con verduras, papa amarilla y fideos cabello de dngel.
YT NI I a1 - P S 8900

Sopa criolla a base de caldo de carne molida y verduras, con fideos cabello de angel,
papa amarilla y un toque de leche, servido con huevo frito.

Yo Y LW I Tgelo )1 - 1o $ 10.900
Sancochado de carne con verduras, arroz, papa amarilla, con un toque de vino blanco,
servido con yuca.

o L[ J =) T $ 14.900
Sustancia de concentrado de mariscos y pescado con toque de vino blanco.
ChUPE A€ PESCAUOD .......ccceieeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssissssrseeeeeeaaaeeeeeeeaaas $ 13.900

Sustancia de filete de pescado en trozos, papa amarilla, choclo, queso, arroz y leche,
acompafado con huevo escalfado.

ChUPE A€ CAMAIONES ......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssssissssserereeneaeeeeeeenns S 14.900
Sopa de larga tradicion andina de la ciudad de Arequipa a la que se han

incorporado ingredientes mediterrdneos queso y leche, camarones, huacatay, habas,

papa amarilla, choclo, arroz, acompafiado con huevo escalfado.

Y0 Lo Yo [o X 2y =Ll | A $ 14.900

Filete de pescado y mariscos surtidos, cocidos al vapor con cebolla, tomate y especias,
acompafiado con arroz blanco y yuca.



Pollos a la Brasa

1 Pollo + Papas Fritas + Aji y Cremas + Ensalada............cc.......... $ 26.900
1/2 Pollo + Papas con Ensalada + Aji y Cremas............cccceeeevvuunnn.. $ 18.900
1/4 Pollo + Papas con Ensalada + Aji y Cremas...........cccceevevvuunnn.. $ 10,900
Y] o a T o oI S 6.900
Y] o a1 o 1o) Lo T S 9900
MOSEIItO LATCOMAN ..v.vveeeeeeeeeeeieeesereeeeseeeesseeessesessenenssenens $ 12,900

1/4 pollo + arroz chaufa + papas fritas.

Guarniciones

Arroz Blanco..................... § 3200 Choclo Peruano.................. S 4900
Papas Fritas........ccccceveeeenn.. S 5500 Zarza Criolla ...........ue......... S 2900
Panaché de Verduras.......... S 4900 Puré de Papas.................... S 4900
Cancha Paccho................... S 2900 Ensalada Surtida................ S 4900

Ensalada Mixta Especial......S 5900

Jugos - Bebidas - Cafés

Jugos Naturales

Vg T=Yo - To Mo L= X1 oo =R S 3700
Mango, maracuya, frutilla, frambuesa, chirimoya y pifia.
Y e L=30 [V e To X S S 3900
Bebidas Individuales 350ml Bebidas Familiares 1.51t
Inka Cola .....coveeeeeeeaann.. S 3500 /nka COla .uuueeeeeeeereeennn S 6.900
Coca Cola (original 1 Zero I Light)..S 2.800 Coca Cola (original I Zero).......... S 5900
Sprite (Original / Zero) ............. S 2900 SPrite...cceeeeeeeeeeeeeeeinn. $ 5900
Fanta.....oooeeeeeeeeeeeeeeeeenennn. S 2900 Fanta..cccceeeeeeemeeeernniiinnns $ 5900
Néctar de Durazno............. $ 2900
Agua (Con Gas/Sin Gas) ............. $ 2500
Limonada Café e Infusiones
Limonada (Vaso) .........c..e..... S 3500 Café EXpress......coccueeevuvenn.. $ 2500
Limonada Menta Jengibre..S 3900 Café Cortado ..................... $ 2900
Chicha Morada (Vaso) .......... S 3900 Café Americano................. $ 2900
Jarra de Limonada............. $ 7500 Capuccino......ccceeeeeeeeuenee... $ 3500
Jarra de Limonada............. S 7900 Nescafé........ccoovercreneeunne. S 2500
Menta Jenjibre Café con Leche................... S 2900
Jarra de Chicha .................. S 7900 INfuUSIONES ...eveeeeeeeaaaaaeenn § 2300
Jarra de JuUgo ..................... S 9900 Té..ooooeieeeeeeeeee, § 2300
Café Cortado Doble ........... $ 3500

Café Express Doble............. $ 3200
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Sour Sour Sabores
(maracuya, frutilla, mango, frambuesa)
ClESICO weeeeeeeeeeeeeeaeeeeaeeean, S 7900 ClESICO .eeeeeeaaaameseaaaaaaannn S 8900
Catedral....cccouuueeeeeeeeeeaannnnn, S 9900 Catedral....cccoomeeuueeaaaaaannn.. $ 10.900
Chilcano .....ooveeeeeeeeeeaaeen. S 8900 Chilcano ....cccoueeeeueeaeaaann.. S 9900

Cocteleria Larcomar

Coctel Larcomar................. § 8900 Mojito Sabores................... $ 8900
Pifia Colada......cccceveveeennn.. S 7900 Margarita ....cccceeeeeeeuennee... $ 7900
CaiPIriAA . ..cccveeeeeeeeeeeiireennn. § 7900 Margarita Sabores.............. $ 8900
Ramazzotti......ccc.cceevvueee... $ 8900 Daiquiri Sabores................. $ 7900
APEIOl e $ 8900 Octubre.......ccooueeeeeeeuenee.. $ 7900
Sangria Larcomar............... S 9900 LaTremenda...................... $ 7900
Vaina...cccovveeeeeeeeeeeirienneeanns S 6900 Campari ..ccooveeeeeeeeeernenn. $ 7900
Algarrobina ..................... S 6900 KONtiKi wccccvreeeeecreeaaearrennnn. $ 9.900
Mojito CIESICO .....ccvreeennn.... $ 7900 Machu Picchu..................... $ 7900
NEGroNi .....cceveeeeeeeeenaann. S 7900 Pantera Rosa........c.ccuu...... $ 7900
Laguna Azul ...........c.uue...... S 7.900

Macerado de Pisco

(Canela, hojas de coca, jengibre, maiz morado, hierbaluisa, aguaymanto, arandano, manzanilla)

(@ Lo WU TR S 8900
(@1 =1o | ¢ ] IR S 10.900
CRUICANIO oot e et e et e e e e e e e e e e e e e e eeeer e eeeenaeees S 9900

Helado Tres Sabores........... § 3900 Crema Volteada................. S 5900
Suspiro Limefo .................. S 5900 TiramisU......eeeeeeeeeeeeueeenennns S 5900
Torta Tres Leches............... $ 5900 Mousse de Maracuya.......... S 5900
Torta de Chocolate............. $ 5900

Encuéntranos en:

= PedidosYa

Contactanos Siguenos
Y=y 342 43 0580 restaurantelarcomar
@ +56 9 6169 0003 o LarcomarRestaurantePeruano

@ restaurantelarcomar@gmail.com



Platos Tipicos Peruano

Pescado a la chalaca

Pollo a |la brasa
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